1] A

Secretaria Regional da Educacéo e Cultura  ProSucesso
Direcédo Regional da Educacéo

Escola Basica e Secundaria da Povoagéo /#u_
%

;;;;;;;
Direcao Regional da Educacao

PROFIJ Nivel Il - Empregado de Restaurante e Bar
2018/2019

Informagao Prova Especial de Avaliagao

UFCD 8211 Higiene e Seguranga no Trabalho na Restauracgao

1.0bjeto de avaliagcao
A prova tem por referéncia o programa da UFCD 8211 — Higiene e Seguranca no Trabalho na

Restauracao, referente a componente de Formagao Tecnoldgica em Ciéncias.
A prova permite avaliar o conhecimento do aluno, bem como, a sua capacidade de aplicar esse

conhecimento na resolugéo de problemas do quotidiano e em situagdes profissionais.

2.Caracteristicas e estrutura (dominios, conteudos e cotagées em pontos)
A prova apresenta entre 15 a 20 itens.

Alguns itens apresentam a informagao por meio de diferentes suportes, como, por exemplo, figuras,
tabelas, textos, esquemas.

A prova inclui itens de selegéo (escolha multipla, associagdo/correspondéncia e/ou ordenagéo) e itens
de construcao (resposta curta, resposta restrita e/ou resposta extensa).

Nos itens de resposta curta, a resposta pode resumir-se, por exemplo, a uma palavra, a uma

expressao, a uma frase ou a um numero.

Dominios Conteudos Cotagdes

- Sinalizacao de seguranga das instalagdes e
Normas de equipamentos

segurancga e - Manuseamento de equipamentos

higiene na - Normas de higiene pessoal, dos espacgos, das 100 pontos
restauragcao instalagdes e dos equipamentos

- Protecéao coletiva e individual

- Uniformes

- Produtos perigosos (rotulagem, armazenagem e
manuseamento)

Tipos de risco e - Incéndios

seu controlo - Riscos elétricos
- Trabalho com maquinas e equipamentos 50 a 70 pontos
- Movimentagdo manual e mecanica de cargas

- Organizacédo e dimensionamento do posto de trabalho
- Posturas no trabalho

- lluminagéao

- Atmosferas perigosas

- Ruido




Gestao do risco - Consequéncias dos acidentes de trabalho

- Avaliaco do risco profissional 30 a 50 pontos

3.Critérios gerais de classificagao
Todas as respostas sao classificadas através de pontos que correspondem a niveis diferenciados de

desempenho, desde o nivel considerado maximo ao nivel mais baixo.

A pontuagéo dos diversos itens & variada, de acordo com o seu formato e com o tipo de desempenho
previsto, ndo correspondendo a qualquer hierarquia de importancia relativa.

Os pontos correspondentes ao nivel maximo de desempenho podem n&o corresponder a uma
resposta totalmente correta, assim como os correspondentes ao nivel minimo de desempenho podem nao
corresponder a uma resposta totalmente incorreta.

Em alguns itens, para os pontos a atribuir, sdo dados exemplos de possiveis respostas.

Erros de ortografia ou linguisticos ndo devem ser tomados em consideragcédo, a ndo ser que sejam
impeditivos da compreensao da resposta.

Nada sendo indicado em contrario, deverao ser tomados em consideragéo os erros seguintes:

- Erros derivados do facto de o aluno transcrever mal dados de um item, quer do enunciado, quer
durante a sua resolugao;
- Erros de utilizagéo da linguagem cientifica.

A ambiguidade e/ou a ilegibilidade da resposta do ponto de vista grafico implicam atribuicdo de 0
(zero) pontos.

Se parte da resposta for suficiente para a atribuicdo de uma determinada cotacdo, mas se estiver
precedida ou seguida de elementos que contradigam a parte correta, essa parte da resposta nao devera ser
considerada para efeito de atribuicdo de pontos.

Nos itens de escolha multipla, sera atribuido O (zero) pontos as respostas em que o aluno assinale
mais do que uma alternativa de resposta ou em que afirme que nenhuma das opg¢des é correta ou que séao
todas incorretas.

Deve ser atribuida a cotacao correta as respostas em que o aluno, mesmo nao utilizando o espago

destinado para o efeito, assinale a opgao correta, ou resolva de forma inequivoca a questao.

4.Material
O aluno apenas pode usar, como material de escrita, esferografica de tinta azul ou preta indelével.

5.Duracao
A prova tem a duracgao de 90 (noventa) minutos.




